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Les  XIII Cantons changent  

Chers convives  

Suite au départ inattendu de notre pizzaiolo, et face aux défis de 
recrutement que connaît notre branche, nous avons choisi de ne pas le 

remplacer et de ne plus proposer de pizzas. 

Dès aujourd’hui, nous fonctionnons donc  avec une plus petite équipe.  

Cela implique de limiter notre capacité d’accueil pour maintenir notre 
niveau de service. 

 Ainsi, il est possible que certaines tables restent inoccupées lorsque nous 
sommes complets.  

Ce choix nous permet de préserver une équipe soudée et d’assurer la 
qualité que vous attendez de nous, aussi bien en salle qu’en cuisine. 

Pour garantir votre place, on vous recommande de réserver 

 au 021 948 86 41. 

Côté cuisine, pas de panique, on continue de faire ce qu’on fait de mieux : 
cuisiner avec des produits frais et de qualité, toujours avec le label « Fait 

Maison » comme preuve de notre engagement. 

Dans les prochaines semaines, notre carte évoluera pour remplacer les 
pizzas par de nouveaux plats qui, on en est sûrs, sauront vous séduire. 

Merci pour votre compréhension et votre fidélité. On est impatients de 
vous retrouver et de partager avec vous cette nouvelle aventure culinaire. 

À très bientôt, et bon appétit ! 

L’équipe du XIII 
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Pour commencer    

Salade verte            CHF 06.50 

Salade mêlée            CHF 08.50 

Salade de chèvre chaud au miel         CHF 12.00 
Une salade mêlée garnie de chèvre chaud dans des feuilles de brick, des copeaux de jambon de Parme, de la 
tomate séchée, des noix et des pommes Golden 

Crème de courge caramélisée,  chips de lard et brisures de marrons    CHF 12.00 

Terrine de foie gras maison à la Petite Arvine et son chutney du moment     CHF 16.00 
Servie avec des toasts et une petite salade verte        

Feuilletés aux morilles ( sans chips de Parme )       
Un feuilleté aux morilles servis avec une chips de Parme et une petite salade mêlée   CHF 14.00 

Tartare de boeuf et ses toast          CHF 16.00 

Os à moelle à la fleurs de sel servi avec jus de boeuf maison et des toasts    CHF 17.00 

Les plats fraîcheurs du XIII 

Feuilletés aux morilles ( sans chips de Parme )       CHF 28.00   
Des feuilletés aux morilles servis avec une chips de Parme et une petite salade mêlée 

Salade de poulet à la mangue et à l’avocat        CHF 28.00 

Un émincé de poulet grillé servi avec des dés de mangue fraîche, de l’avocat et du bacon grillé  
sur une salade mêlée  

Salade de chèvre chaud au miel            CHF 28.00 
Une salade mêlée garnie de chèvre chaud dans des feuilles de brick, des copeaux  
de jambon de Parme, de la tomate séchée, des noix et des pommes Golden 

Les risottos du XIII 

Risotto aux morilles           CHF 29.00 

Risotto  à la courge, brisures de marron et chips de lard      CHF 28.00  
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Nos viandes du bouchers   

Ribs de porc caramélisé, frites salade        CHF 29.00 

Steak de boeuf avec une sauce à choix        CHF 33.00 

Tataki de boeuf et salade de choux chinois au sésame      CHF 38.00 

Tagliata de boeuf «label des Monts»         CHF 48.00 
Une entrecôte de boeuf grillée servie sur un lit de rucola , de l’huile d’olive,  du Parmesan et du vinaigre balsamique 

Entrecôte de boeuf «label des Monts» façon Café de Paris      CHF 48.00 
Une entrecôte de boeuf rassis sur os servie avec un beurre café de Paris chaud , des légumes et des frites* 

Entrecôte de boeuf «label des Monts»         CHF 48.00 
Une entrecôte de boeuf rassis sur os servie avec une sauce à choix , des légumes et des frites* 

Pavé de boeuf façon Rossini          CHF 54.00 
Un pavé de boeuf servi avec une escalope de foie gras poêlé, un jus de boeuf à la truffe, des légumes et des frites* 

Sauce maison à choix : beurre café de Paris ou sauce aux poivres de Magellan  
Sauce morilles : suppl. 6 CHF 

Nos tartares coupés au couteau 

Tartare du chef            CHF 36.00 
Un tartare de boeuf traditionnel avec des cornichons, des oignons et la sauce du chef 

Tartare de boeuf façon Thai          CHF 36.00 
Un tartare de boeuf à l’huile de sésame et sauce soja avec du gingembre, de l’ail et du citron vert  

Tartare de boeuf à l’italienne          CHF 36.00 
Un tartare de boeuf à l’huile d’olive extra vierge avec de la rucola, du Parmesan,  
des oignons rouges, des tomates confites  et du citron 

Tartare Rossini           CHF 43.00 
Un tartare de boeuf à la ruccola, tomates cherry, copeaux de parmesan et huile de truffe  
servi avec une tranche de foie gras à la Petite Arvine, des toasts et des frites* 

Pour les « Kids » (jusqu’à 12 ans) 
 

Beef burger ou chicken burger enfant, frites*, salade avec une boule de glace   CHF 17.00 
  
Chicken Nuggets, frites*, salade avec une boule de glace en dessert    CHF 17.00 

Provenance des viandes : Boeuf : Suisse - Poulet : Suisse - Porc : Suisse - Nuggets : Suisse 

Sur demande, nos collaborateurs vous renseigneront volontiers sur les ingrédients présents dans nos plats 
qui sont susceptibles à provoquer des allergies ou des intolérances.

Les produits marqués d’un astérisque * ne répondent pas aux exigences du label « Fait Maison» 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Les Burgers du XIII servis dans un pain maison avec des frites* et une salade ( pain maison sans gluten sur demande) 
              

Le Big Anna             CHF 27.00 
Le Big Mac du MacDo mais en plus gros, plus beau et plus chaud  

Le Royal du XIII            CHF 27.00 
Le Cheeseburger du MacDo mais en plus gros, plus beau et plus chaud  

Le Super Bacon            CHF 27.00 
Un steak haché 100% boeuf avec du bacon grillé, une confiture de bacon, du coleslaw et du cheddar  

Le Poêlé                  CHF 32.00  
Un steak haché 100% boeuf avec une tranche de foie gras poêlé, des oignons confits  
et une réduction de vinaigre balsamique  

Le Mac Fab            CHF 27.00 
Des filets de poulet panés suisses, du Parmesan, des oignons rouges, de la salade et une sauce mayonnaise*  

Le pesto             CHF 27.00 
De la mozzarella Di Buffala, de la tomate séchée, du Parmesan, de la ruccola et un pesto maison  
( avec un steak de boeuf supl. 7 CHF) 

Le végétarien            CHF 27.00 
Une galette de légume fait maison, du pesto, des oignons rouges et des poivrons 

Le poivré            CHF 27.00 
Un steak haché 100% boeuf avec du fromage, des oignons rouges et une sauce au poivre 

Le Valaisan            CHF 27.00 
Un steak haché 100% boeuf avec du fromage, de la viande séchée, des rondelles d’oignons,  
des cornichons et de la moutarde 

Le Chickenburger du XIII          CHF 27.00 
Un émincé de poulet aux épices du XIII avec du bacon, du fromage d’alpage, une sauce curry * 

Le BBQ             CHF 27.00 
Un steak haché 100% boeuf avec du fromage, du bacon, des oignons caramélisés, une sauce BBQ * 

Le Beefburger            CHF 27.00 
Un steak haché 100% boeuf avec du fromage, du bacon, des oignons caramélisés, du ketchup * 
 et de la moutarde  
    
Le Parisien            CHF 27.00 
Un steak haché 100% boeuf avec de la salade, des oignons caramélisés et notre beurre Café de Paris   

L’italien            CHF 27.00 
Un steak haché 100%  boeuf avec du parmesan, de la mozzarella di Buffala, de la ruccola,  
de la tomate séchée, un pesto maison et une une réduction de vinaigre balsamique 

Le Morillio            CHF 28.00 
Un steak haché 100% boeuf avec du bacon, de la ruccola et une sauce morille  

Le Mac XIII            CHF 28.00 
Un steak haché 100% boeuf avec du fromage de chèvre, du chorizo grillé, des poivrons frais,  
et du ketchup *  

Le Swiss Aussie burger          CHF 29.00 
Un steak haché 100%  boeuf avec du fromage, du bacon, de la carotte rouge, un oeuf au plat, 
du ketchup * et de la moutarde  

« les produits marqués d’un astérisque * ne répondent pas aux exigences du label « Fait Maison». 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Nos desserts faits maisons 
 

Le café macaron           CHF 06.50 
Un café ou un thé servi avec un macaron maison 

Le café gourmand           CHF 12.50 
Un café ou un thé servi avec ses gourmandises du jour 

Trio de macarons maisons           CHF 09.50 

Tarte aux myrtilles et aux amandes         CHF 09.50 

Crème brûlée            CHF 09.50 

Mousse au Toblerone et son coulis de fruits rouges       CHF 09.50 

Brownies du XIII aux noix de Pécan caramélisées       CHF 09.50 

Nos desserts glacés * 
 

Boule de glace           CHF 04.00 
Vanille, chocolat, mocca, poire, abricot, citron 

Coupe Amaretto           CHF 11.50 

Deux boules vanilles arrosées d’Amaretto et de crème chantilly 

Coupe Danemark           CHF 09.50 
Deux boules vanilles nappées de chocolat fondant, amandes grillées et crème chantilly 
  
Coupe Café Glacé           CHF 09.50 
Deux boules de glace café, un espresso et de la crème chantilly  
  
Le Colonel            CHF 11.50 
Deux boules de glace citron arrosées de vodka 

Le Général            CHF 11.50 
Deux boules de glace vanille arrosées de Wisky 

Sorbet Abricotine           CHF 11.50 

Deux boules de sorbet abricot arrosées d’ Abricotine 
  
Sorbet Williamine           CHF 11.50 
Deux boules de sorbet poire arrosées de Williamine 

Les produits marqués d’un astérisque * ne répondent pas aux exigences du label « Fait Maison»


